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CAFFETTERIA

ESpresso

Espresso al ghiaccio

Espresso decaffeinato

Caffe freddo

Gaffe ginseng/Caffe d’orzo

Caffé shakerato

ESpressino

Espressino decaffeinato/ginseng/d’orzo
Espressino soia/zymil

Cappuccino

Cappuccino decaffeinato/ginseng/d’orzo
Cappuccino soia/zymil

Latte bianco

Latte macchiato

Latte macchiato decaffeinato

Crema di caffe fredda/con panna
Granita di caffé/con panna

1,20
1,30
1,30
1,30
1,40
2,30
1,30
1,90
1,60
1,30
1,70
1,80
1,20
1,60
1,80
& 2,50/3,00
& 2,30/3,00
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GROISSANTERIE

Cornetto/Krapfen/Brioche
Crema pasticcers, nutella, marmellata, cioccolato bianco.

Cornetto con crema pistacchio

Pasticciotto |
Crema/crema amarena/crema e cloccolato/cotognata.

Gornetto mignon . ,
Crema pasticcera, nutella, marmellata, cioccolato bianco.

Cornetto frutta fresca e crema

Cornetto con il gelato
Max 2 qusti.

Aggiunta di panna

LA PASTICGERIA

Mignon

Pasticceria secca 7z
Pasticceria grande

Mono porzioni mousse/bavaresi

LE CREPES DOLCI € &,00

Delicate e con un morbido ripieno, il tutto reso ancor pid gustoso dalle

varie farciture, creando mille varianti.
Ripieno
Nutslla/crema/confettura/cioccolato bianco/cioccolato fondente.

Farciture
0ocea rapé/granella i nocciole/1iso soffiato/corn flakes.

Crépes pistacchio
Crépes con il gelato - wax2gusti

Farciture Extra
Granella ai pistacchio/Pinoli/Smarties/Panna montata.

Frutta Fresca

b cdbo b b

1,30

2,00
1,70

0,80

2,30
3,00

0,50

1,00
0,80
3,00
4,50

4,00

9,00
5,00
0,50

1,00




LA GELATERIA

Coppetta piccola
Max 2 gusti.

Coppetta media
Max 3 gust

Coppetta grande
Coppa grande vetro/ceramica
Aggiunta di panna montata

AFFOGATO
Glato noceiola, caffg espresso, liguore Sankarzano, granella di nocciole.

IRISHCOFFEE . |
Gelato fior di latte, noceiola, caffe espresso, whisky irlandese, $alsa cioceolato.

FRAGOLATA
Gelato fior di latte, fragole fresche, panna montata.

| FRAPPE
LE GRANITE

2,00
2,90

3,00
5,00
0,50
9,00

6,00
5,00

3,90
3,00




GiLl SNAGKS

Arachidi.

Olive.

Panzerottini. pz
Arancini. 6oz
Groccnette patate. 6oz
Pepite pollo. gpz
Tramezzini mignon. 6pz

Patatine fritte.

Polpettine vegane.

Frittelline.

Pettoline ai cereali e farina di cece nero di Gassano.
Straccetti i pollo nostrano croccante.

Gaprese di mozzarella fior di latte di Gioia del colle.
Gaprese i Bufala campana DOP con pomodori seceh.
Patatine fritte con salsa cheddar e bacon croccante

| GONI FRITTH (2 e

Edison
0ono ai pizza fritta con cuore di Burrata, dattering giallo, basilico.

Bayer
0onD i pizZa fritta con Fonduta o Parmigiana Reggiano DOP 24 mesi, dattering rosso confit
Pancetta Piacenting, ehips i Pecoring Romano DOP basilieo, o/io evo al peperancing

Krupp
00no ai pizza frita con fonduta di Parmigiano Regaiano DOP 24 mesi, Pesto ai rucola, polvere ai
Olive Goratine, Grumble di pomodoro Seceo.

Bell
0ono di pizza fritta con Fonauta i Parmigiano Reggiano DOP 24 mesi, Mozzarella i Bufala,
Prosciutto crudo ai Parma, dattering rosso confit, basilico.
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1,00
1,90
4,50
4,30
4,50
4,50
4,30

4,00
9,30
4,00
4,50
5,00
6,50
1,90
1,00

4,00
6,00
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LE TARTRRE DI MARE

GAMBERO ROSS0 ALLA MELA VERDE _
bon Pepe selvatico del Madagascar ¢ 0lio FVO al limone.

GAMBERO ROSSO AL PISTAGCHIO _ _
bon Straceiatella, Crumble di pomodoro secco, 0lio EVO al limone.

BRANZINO MENTA E LIME
Gon Perle di balsamico al lampone.

BRANZINO AL TARTUFO BIANCO
Gon Datterino giallo e Perle di Balsamico al tartufo.

LE TARTARE DI GARNE 15001

CHIANINA AL PISTACCHIO o -
Battuta al L’l]/lB/_/l] ai IMVIIIQ aaulto razza 6'/]/3/]//]3, 6'0/7(/_/[0_ con Gr ema al Pistacchio,
dale rosa aell’imalaya, 0lio EVO all’arancia, graneélla di Pistacchio.

CHIANINA AL TARTUFO NERO o

Battuta al coltello di bovino adulto razza chianina, condito con Crema al tartufo
nero ¢ funghi porcini, Grema di Parmigiano Reggiano DOP 24 mesi, Sale rosa
dell’Himalaya e Perle di Balsamico al tartufo.

19,00
16,00
19,00
19,00

19,00

19,00



IL TRGLIERE LAB78

Per 2 persone.

Piadina1
Prosciutto cotto Alta Qualita, mozzarella fior i latte di Gioia del Colle, lattuga, pomoaors

Piadina 2
Prosciutto ai Parma stagionato minimo 18mesi, Squacquerone di Romagna D0P
[ucold, pomadoro.

Piadina 3 ,
salame Milano, formaggio Edamer, rucola, Grana Padano D0P

Piadina 4
Mozzarella fior di latte i Gloia ael Colle, pollo croccante, ceci neri ai Gassano, cipolle
Stufate birra é curry.

PADANO

Ciabatta con prosciutto 0i Parma stagionato minimo 18 mesi, Stracchino, crema
di carciofi, scaglie di Grana Padano, glassa all’aceto balsamico di Modena I6P
lattuga, pepe nero, olio FVO,

DELIGATO
Giabatta con prosciutto cotto AltaQualita, mozzarella fior o latte Gioia del Colle,
funghi prataioli, lattuga, olio EVO.

AFFUMICATO | | - |
Sfilatino con speck Alfo Adige IGP scamorza affumicata, funghi prataioli, rucola, olio FV0.

PUGLIESE
ciabatta ai cereali con capocollo di Marting Franca, cuore di burrata, pomodori
S6cehi, rucola, olio FVO.

LOMBARDO
ciabatta ai cereali, bresaola della Valtellina I6F, stracchino, zucchine, scaglie di
Grana Padano, olio FVO.

FILONCINO ALLA ZUCCA - |
crema di zucea, ceci neri ai bassano, coriandolo, lime, feta, germogii.

FOCACCIA ALLA BARBABIETOLA o o
cuore di burrata, salmone affumicato a caldo, datterin giallo, cavolo cappuccio marinato.

16,00

4,00
9,00

4,00
6,00

6,00

4,50

4,00
6,00

6,00

6,90
1,90



HAMBURGER 1 | |
Hamburger di scottona 2000r, Edamer, dattering rosso, insalata.

HAMBURGER 2 | |
Ham_IJurger al Sﬂﬂ[lﬂﬂf] 200gr, mozzarella ai bufala, cavolo cappuccio rosso
marinato, salsa alla birra.

HAMBURGER 3 | -
Hamburger ai Sﬂﬂ[f@ﬂﬂ 200gr, scamorza affumicata, crema di peperoni rossi, cipolle
1086 caramellate, insalata.

HAMBURGER4 | |
Doppio ﬂﬁlﬂﬂU/ 0er ai scottona 200gr, Stracciatella, pancetta, Crumble ai pomodoro
$6cco, Insalata.

HAMBURGER 9
Hamburger di Scottona 200gr, cheddar, bacon croccants ¢ salsalab.

HAMBURGER VEGAND - |
hamburger vegano, cavoli é carote marinati, gondino, salsa allo zenzero ¢ peperoncino.

INDUSTRIAL
Prosciutto i Parma Stagionato minimo 18 mesi, mozzarella fior i latte Gioia del
Golle, funghi prataioli, lattuga, olio EVO,

VINTAGE
Bresaola della Valtellina 6P, mozzarella fior di latte Gioia del Colls, zucching, olio FVO.

FACTORY
Porchetta alla romana, mozzarella fior di latte Gioia del Coll, rucola, olio V0.

BUFALA
Prosciutto di Parmia stagionato minimo 18 mesj mozarelia di bufala campana DOP rucola, olio V0.

o

1,90
9,30

8,00

13,00

9,00

8,00

1,00

1,90
6,00
1,90



MARGHERITA

Pomadoro, mozzarella fior di Iatts, olio £V, basilico.
WURSTEL

Pomaodoro, mozzarella fior di latts, wiirstel, olio FVO.

COTIOEFUNGHI | o
Pomodoro, mozzarella fior i latte, proseiutto cotto Alta Qualita, funghi prataioll, olio £V0.

DIAVOLA | -
Pomodore, mozzarella fior ai latte, ventricing piceante, olio FV0.

NAPOLI
Pomadoro, mozzarella fior di Iatte, capperi, acciughe di Cetara, pepe, olio EVD.

BUFALA
Pomodors, mozzarella di bufala, olio FV0, basilico.

CAPRICCIOSA | -
Pﬁlﬂﬂﬁﬂf 0, mozzar B//ﬁ fior ai [atte, prosciutto cotto AltaQualita, carciofi, olive nere,
funahi prataioli olio FV0.

PARMA
Pomodors, mozzarelia fior di latte, prosciutto di Parma stagionato minimo 18 mesi, olio V0.

PRINCIPESSA
Pomodoro, mozzarelia fior dilatte, proseiutto di Parma stagionato minimo 18 mesi, panna, olio V0

GUSTOSA o -
Pomodoro, mozzarella fior ai latte, Speck, scamorza affumicata, olio EVO.

NORCIA
Pomodoro, mozzarsila flor di fatte, salsiccia di Norcia, funghi prataioli, olio £V

TONNOECIPOLLA - -
Pomodore, mozzarella fior di [aite, tonno pinna gialla, cipolia rossa di Acquaviva.

STRACCHINO ENOCI - -
Pomodoro, mozzarella fior di latte, pancetta piacenting DOP stracching, noei.

ORTOLANA
Mozzarella for di ats, melanzane, PEDeroni e 2uecing grigliats, pomodoriniincottura, olio V0

PANCETTAEZUCCHINE - |
Mozzarella fior di Iatte, pancetta piacenting DOP zucching grigliate, pangrattato, olio £V0.

BRESAOLA
Mozzarelia forcllatts, bresaola cela Valtaling 6P rucole, pomodorin; scagliedigrana padans, oo A0

CRUDAIOLA S
Mozzarella fior di fatte, rucola, pomaodorini, cacioricotta, olio V0.

AFORMAGGI | |
Mozzarella fior di latte, fonting, grana padano, gorgonzola, olio FV0.

6,00
6,90
1,00
6,90
1,00
1,00
1,90

8,00
9,00
1,00
1,90
1,90
8,00

1,00
1,90
9,00
1,00
1,00




DATTERINO GIALLO 6 10,00
Datterino giallo, mozzarella di burala campana DOP funghi porein, olio al tartufo.
ZUCCA b 9,00

Crema ai zucea, mozzarella fior ai Iatte, pancetta piacenting DOP pangratiato,
glassa all’aceto balsamico ai Moaena 1GP olio EVD.

MARTINA FRANCA 6 10,50
Mozzarella fior di 1atts, capocollo di Marting Franca, pomodori secehi, burrating, olio £V0.
MANTOVANA b 11,00

Grema di Zucea, mozzarella fior i Iatte, funghi prataiol, proseiutto di Parma stagionato
minimo 18 mesi, perle di aceto balsamico di Modena 6P olio FVO,

REGGIO b 9,00
Mozzarslla flor di Iatte, fonduta di Parmigiano Regaianc, prosciutto i Parma stagionato
Mminimo 18 mesi, olio EVO.

TARTUFINA | - & 11,00
MﬂZZH[ E//g? fiorailatte, or ema ditartufo nero e funghi, salsiceia di Noreia, rucola,
scaglie di grana padano, olio al tartufo.

CARCIOFINA g 950
Mozzarella fior di latte, crema di carciofi, Speck, Scaglie ai grana paganao, olio V0.

CATANIA-BOLOGNA - | g 10,50
Mozzarella fior i latte, mortadella Bologna IGP pesto ai pistacchi di Bronts, stracciatela.

MURGIANA & 10,00
Mozzarella fior ai latte, friarielli salsiceia, funghi, mozzarella ai bufala campana D0P

GETARA | o | 6 9,50
Pomodoro, mozareliadiburala campana D0P alici i Getara, olive nerg, filetti disanMaizano, origan.

TRONCHETTO NAPOLETANO g 850

Mozzarella fior di Iatte, edamer, grana padana, rucold, pomoaorini, prosciutto ai Parma
stagionato minimo 18 mesi, olio V0

TRONCHETTO CASSANESE b 8,00
Mozzarslla fior di Iatte, parmigiano reggians, aglio, prezzemals, capocollo, olio £V,
PRIMAVERA 6 10,00

blceio conaito @ fredao con prosciutto ai Parma stagionato minimo 18 mesi, bufala, pomodorini
qatterine, rucold, origano, Sale rosa dell’Himalaya, olio V0 all"arancia 6 pepe nero.

DELIZIOSA - - g 100
Mozzarella fior di latte. mazzancolle, pesto di pistacchi granglla ai pistacehi,
stracciatella, olio £V0 al limone.

GOLOSA S N 6 90
iceio, crema Parmigiano Regiana, pomodorin, crudo i Parma stagionato minimo

18 mesi 6 pesto di rucola.

| 3 POMODORI b 9,00

Datterina giallo, filetti di pomodoro San Marzano, datterini rossi, burratina,
0lio V0 arancia & pepe nero, basilico.

LESTE 6 11,00
Mozzarella fior di latte, zucching alla scapece, mazzancolle, dattering rosso conft, limone
grattugiato, olio EVO.



RIVOLUZIONE

Crema di carciofi, Mozzarella i Bufala Campana DOP carciofi al forno, Capocollo
di Martin Franca, Polvere di 0live Corating, Crumblg di pomodoro Secco, Perle di
Balsamico al Tartufa, olio £V

SAMA

Impasto al Cece Nero di Gassano, datterino giallo, Mozzarella di Bufala Campana
DOP Proseiutto crudo di Parma stagionato minimo 18 mesi, chips di Pecorin
Romano DOP Spuntoni di crema al tartufo, basilico, olio £V

FAVOLA
Mozzarella Fior di latte, Mortadella Favola IGP. Stracciatella, Gipolla rossa
caramellata, Topping di datterino giallo,

PUNTIGLIOSA
Datterino giallo, Mozzarella fior di latte, Datterino rosso confit, Polvere o olive
Goratine, Spuntoni i crema di zucca, Crema di carciofi, Pesto di rucola.

Honey
Mozzarella Fior di latte, Speck in cottura, Stracciatella, noci, miele Thun a’arancio.

0LD SCHOOL o _ ny
Mozzarella Fior di latte, friarielli, Scamorza affumicata, Alici di Cetara,
datterino rosso confit.

LE PIZZE VEGRNE

VEGANOK
impasto al cece nero di Cassano ¢ cereall, crema di carciofi, melanzane, Zucehine,
cipolla rossa di Acquaviva caramellata, olio EVO allo zenzero.

AUTUNNO
crema di zucca, porcini, spinaci freschi, mandorle tostate a scaglie, ceci neri di
Gassano lessatl, olio EVO alla curcuma.

UORTOINPIATIO S
impasto al cece néero ai l;'c’i.S_'.S'ﬂﬂl] 6 Ceri Eﬂ/{, l]ﬂ_ﬂﬁf_/ﬂﬂ giallo, filetti i pomodoro San
Marzano, melanzane, cavoli e carote marinati, olio FV0.

IMPASTO CEREALL EFARINA D CECENERD DI CASSANG
IMPASTO HARRD

IMPASTO SENZA GLUTINE

MOLZARELA SENZA LATTOSIO

COPERTD

Sy Sy S S

13,00

19,00

10,00

11,00

10,00
12,00

8,00

9,00

8,00

100
100
450
190
190



GLI ANALGOLIGH

Acqua vetro 1t 0,75

Acqua tonica Schweppes
Acqua tonica Cortese
Acqua tonica Fever-tree
succhi di frutta

Estathe pesca/limone (250 mi)
Cedrata Tassoni

Chinod
Gocacola/Fanta/Sprite
Lemon soda

Grodino

Sanbitter bianco/rosso
Gocktail Sanpellegrino
RedBull

Spremuta d"arancia

Gl ALGOLIGE

Gampari soda

Amariintero/baby

Liguoriintero/baby

vermut Martini

Fl0te prosecco/spumante

Galice Franciacorta Berlucchi ‘61 brut

Prosecco Asolo D.0.C.G. VALD0CA, Valdobbiadene - 0,75 It
Franciacorta Berlucchi-“61brut-0,75 It

Franciacorta Berfucchi-“613aten- 0,73 It

Franciacorta Berlucchi-‘61Rose- 0,75 It

ch cb cdb cb cdb b cdb cb cdb cdb cb cdb b b b
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2,90
2,00
2,90
2,90
2,90
2,90
2,90
2,90
2,90
2,90
2,00
2,00
2,90
3,00
3,00

3,00
2,90/1,30
2,30/1,30

3,00

3,00

6,00

16,00
21,00
32,00
32,00




selezione dei migliori rum al mondo, da degustare con I'accostamento

di un cioccolato monorigine selezionato dal nostro pasticcere.

Don Papa, 7 anni £ 6,00
Diplomatico, 12 anni £ 6,00
Botran reserva, 15 anni £ 6,00
Botran solera 1893, 18 anni £ 8,00
Cubaney, 18 anni £ 8,00
Cubaney, 21 anni £ 10,00
Cubaney, 25 anni £ 15,00
Ron Espero X0, 18 anni £ 8,00
Dictador, 20 anni £ 10,00
Iacapa, 23 anni £ 1,00
Zacapa, 23 anni Etiqueta Negra £ 10,00
Zacapa, X0 25 anni £ 15,00
Hendrick’s (Scozia) £ 5,00
Hendrick’s Amazonia (Scozia) £ h,50
Hendrick’s Lunar (Scozia) £ 6,00
Hendrick’s Orbium (Scozia) £ 6,00
Colombian Ortodoxy (Colombia) £ h,50
Bulldog (Gran Bretagna) £ 4,50
Gin Mare (Spagna £ 5,00
Tanqueray (Gran Bretagnal £ 4,00
Edgerton Pink (Gran Bretagna) £ 5,00
Nimium blu (gin agricolo, Italia) £ h,50
Sahatini (talia) £ h,50
Opihr (Gran Bretagna) £ 4,50
Upperhand (Irlanda) £ 6,00
Tonica Fever-tree / Tonica Gortese £ 2,50



VODKA

Russian Standard
Beluga

Grey Goose
Belvedere

WHISKY

Jack Daniel‘s

Jack Daniel‘s Single Barrel
Glen Grant, 5 anni
Talisker, 10 anni

Chivas, 12 anni
Glenlivet, 12 anni

Oban, 14anni
Lagavulin, 16 anni

903 bianca / barrique
Prime uve bianca / nera
Prime uve oro

Queen

18 Lune

| COGNAG, BRANDY

Gourvoisierv.§.0.P
Martell V.5.0.P.
Vecchia Romagna

O cb cdb cb b b b ct cdb cb b
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3,00
9,00
4,50
9,90

4,00
4,50
4,00
6,00
6,00
6,50
1,00
8,00

3,00
3,00
4,00
3,00
3,90

5,00
5,00
3,00




| GOCKTRIL

Cocktail 6 600
Cocktail Pestati e 100
LE BIRRE IN BOTTIGLIA

Nastro Azzurro 33cl 0 2.50
Ichnusa non filtrata e 300
Heineken 33c e 300
Becks 6 300
Corona 6 350
Tennent's 6 350
Crest Lattina h0cl 0 4,00
Peroni Gran Riserva Rossa 50cl 0 450
BIRRA ALLA SPINA

Porgtti 4 uppoli 20 ¢l £ 250
Poretti 4 1uppoli 40 ¢ e 500
LE BIRRE ARTIGIANALI - llﬁlﬂfﬂlfﬂiﬂ
AGRICOLA 3¢! 4,00
Colore: Chiara - Gradazione alcolica: 5% - Fermentazione: Bassa

PIZZICA 33¢! _ | | 6 500
Golore: 0ro inténso - Gradazione alcolica: 5,2% - Fermentazione: Alla

TARANTA 33¢! _ , , e 500
Golore: Ambrato - Gradazione alcolica: 6% - Fermentazione: Alta

BEGGIA 33¢! 6 500

Colore: Ambrato carico - Gradazione alcolica: 7% - Fermentazione: Alla




ELENGO DEI 1t ALLERGENI ALIMENTARI

| cliente @ pregato di comunicare al personale di Sala [a necessita di consumare alimenti
privi di determinate Sostanze allergeniche prima dell’ordinazione.

Durante e preparazioni in cucing, non $ipossono escludere contaminazioni crociate.
Pertanto I nostri piatti possono contenere Ie seguenti sostanze allergeniche ai sensi del
Reg. UETIBY/M.

GLUTINE - 1(cereali, grano, segale, orzo, avena, farro, kamut, inclusi ibridati derivatil
CROSTAGEI E DERIVATI - 2 (marini e d’acqua dolce: gamberi, scampi, granchi e Simili)

UOVA - 3 (uova & prodotti che e contengono: maionese, emulsionanti, pasta all’uovol

PESGE E DERIVATI - 4 (prodotti alimentariin cui & presente il pesce, anche in piccole percentuali)
ARAGHIDI E DERIVATI - 5 (creme & condimenti in cui vi sia anche in piccole dosi)

SOIA E DERIVATI - 6 (prodotti derivati come latte di soia, tofu, spagnetti i soia e simili)

LATTE E DERIVATI - 7 (ogni prodotto in cui viene usato il latte: yogurt, biscotti, torte, gelato e creme varie
FRUTTA A GUSCIO E DERIVATI - 8 (mandorle, nocciole, noci comuni, noci di acagiu, noci pecan,

anacardi, pistacchi)

SEDANO E DERIVATI - 9 (Sia in pezzi che all’interno di preparati per zuppe, salse e concentrati vegetalil
SENAPE E DERIVATI - 10 (si pud trovare nelle salse e nei condimenti, specie nella mostarda)

SEMI DI SESAMO E DERIVATI - 11(semi interi usati per il pane, farine che 10 contengono

Inminima percentuale)

ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI - 12 (anidride Solforosa e Solfiti in concentrazione superiori a10 mg/kg o
10ma/I espressi come §02 usati come conservanti, possiamo trovarliin: conserve di prodotti ittici, in cibi
S0tt"aceto, Sott’olio & in salamoia, nelle marmellate, nell’aceto, nei funghi seccni e nelle

bibite analcoliche e succhi di frutta)

LUPINO E DERIVATI - 13 [presenti in cibi vegan sotto forma di- arrosti, salamini, farine e similari)
MOLLUSCHI E DERIVATI - 14 (canestrello, cannolicchio, capasanta, cozza, 0strica, patella,

yongola, tellina, ecc...]



